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MERCK MILLIPORE

CARTOUCHE FILTRANTE MILLIPORE POLYGARD®=CE

Description

Concus pour une filtration hautement efficace offrant une protection étendue des filtres finaux placés en aval.
Les fibres de verre, la terre de diatomée et le polypropyléne sont fusionnés pour un former un média de
filtration plissé composite offrant des rendements exceptionnels et une capacité élevée de rétention des
colloides.

Applications

Les cartouches de filtration Polygard-CE sont utilisées dans le vin en préfiltration pour la protection des
membranes finales, ou encore en clarification. Elles offrent également une excellente préfiltration sur I'eau.

Principe de fonctionnement

La cartouche est placée dans un carter spécial. Le liquide trouble remplit 'espace entre le
carter et la partie extérieure de la cartouche. Le liquide traverse I'épaisseur du média dans
lequel sont retenues les particules de troubles. Le liquide clarifié est collecté dans la partie
centrale rigide vers la sortie du filtre.

Caracteéristiques

TYPE DE CARTOUCHE
Disponibles dans tous les standards internationaux et notamment en code 7 (doubles joints toriques et
baionnettes)

MATER!AUX EMPLOYES \ ggll:touche avec média Polygard CE —
Cage interne et externe : polypropylene.
Média filtrant: polypropyléne, fibre de verre, . e e s o
adjuvant inorganique. D N o
Joints toriques : silicone. _osH T cor e
_E o === CE02 L
DIMENSIONS DES MODULES g s
Disponibles en longueur de 107, 20", 30" et 40”. £ o2 g La
2 o2 s
PRESSION DIFFERENTIELLE MAXIMALE ® P L,
4,8 bars a 20°C R D Z I P Ly
0,0 g ORE ST b e o:‘é
TEMPERATURE MAXIMALE D’UTILISATION 0 R 40
80°C en continu, 121°C en stérilisation vapeur. Débit (1/min)

SURFACE DE FILTRATION
2um: 0,5 m?/10”
lum : 0,3 m?/10”
0,5um: 0,21 m#10”

CERTIFICATS QUALITE
Joints a chaque cartouche : ISO 9000, absence de relargage de fibre (21 CFR 210.3(b)(6)), USP Class
VI, additif alimentaire indirect (21 CFR 177-182).
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Guide d'utilisation pour la filtration du vin:

DIMENSIONNEMENT ET CHOIX DU GRADE DE FILTRATION.

Le choix du grade de filtration peut-étre déterminé précisément a I'avance grace aux tests de filtration
réalisés au laboratoire Zaegel CEnologie. Le choix est ainsi opéré sur des bases analytiques (turbidité) et
organoleptiques (dégustation des résultats).

ALIMENTATION DU FILTRE

Le filtre peut étre alimenté soit par gravité si la hauteur nécessaire est disponible, soit au moyen d’'une
pompe volumétriqgue de débit adéquat, sans a-coups de pression, et dont le débit chute peu en fonction
de la pression générée par le colmatage filtre.

RINCAGE
Les cartouches neuves sont utilisables sans ringage préalable.

DEBIT EN FILTRATION VIN :
2 a 2,5 hi/h/module de 10”

DIFFERENCE DE PRESSION MAXIMALE POUR EVITER LES RELARGAGES DE TROUBLES :

1,5 bars
N J
Cuide d'achat
00 O O 0O
Filtre en Dimension de pores Longueur Joint torique  Conditionnement
profondeur A5=0,5pm des ou joint plat 06 = 6/Bte
01=10pm cartouches S = Silicone
02=20pm 1=10" E = Ethyléne
2=20" propyléne
3=30" (en opfion)
4=40"

Code des cartouches

0 = Code O, joint torique (2-222)

7 = Code 7, joint torique (2-226] avec baionneties et embout & aileties
F = Code F, Double extrémité ouverte, joint plat

Documentation Millipore : DS5623FR00
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