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Laboratoire

Cr®®s en 20009, et i ns tMalr [€SBesi -Ddt an re C hnaosss aMoeced v & ¢ bheots
boratoires ne cessent de se6fd®eeltopponrdepwi pl L6

Le | aboratoire hSasitheni guasder Blotey anal yses offic

TfAccr®dit® NF 1 SO [/ CEI 1 7vOn2wb. c(opf o rat o@ne@ icdei rs@pdoi AGi b8l ber
par | e COFRAC depuis 2021,

TAgr ®® par | e®momomiter edede 6lnchwuntcreise egouwdre lles an

fHabil it ®AQapour | es analyses officielles des vi

L®qui pe d®di ®e au | aboratoire est compos®e de 7 p
fMargaux DEPRAEBONNI ci enneModeyl,aboratoire
fEsteban CHATEMNBEAWIiI ci en-Mba elygabor atoire
fS®verine PI OMBlINQ u-eMoa erys ei |

TEIl ®onore AFRITICANOg u-e€Chacrssaginle ,

fThomas FERRYol ogue s®dentaire et -Cbapsesagakl e de
ITM®l ani e MALARRADBENnsable qualit®, Morey [/ Chass.

TfAntoine ,LARDYYni eu-ri naod rogruemet directeur, Mor ey
Pour r®pondre ° Vvos besoins, nous awmalsy sde®sv erha IpL
aut omati s®es, gue @Grpapus qgaulkoi xins sfoonrnsctd on des parti
vos r®sultats soient des outils fiables pour base
avons fait l e choix de faire figurer syst®matiqu

param tre (hors analyses de vinification).

Nous proposons

fL@nal yse ponctuelle de nombreux param tres Tnol
fLe sui vi analytique compled desmcse®es Wdeut ai kR
fL@ccompagnement technique de nos clients par no
fLa r®alisation de tests pr®alables aux op®ratio
| age @auu res produits Tnologiques, simulations de
fLa r ®alisation de mesures en cave : mesure et

en bouteill e, et c.
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Vos échantillons

L®chantill o
taux pour |

Diutiliser des formats de boutei®tbantdP®Ploat sde
ue | e contenant ne soit pas en vidange : l es Vv
h®s au | aboratoire, ainsi que dans ce catal ogue

nnage ue v r®alisez et sa repr ®se
a val t

q ous
idit® des analyses auxquelles no

1
q
c
1 De rincer soigneuseédenaeunta vliaentc ornetnepnl ainsts a'g el, pui s
®viter toute dilution
1
1
1

De bien purger votre r olbtinleitse@®gpuestratreaeamplaivianlt
De bien fermer her m®ti quement | es ®chantillons
De bien identifier vos ®chantillons sur | a bou

Votre demande dobéanal yse
Vous avez ~ votre dispositi@mmal2ysfeosr,mu’l ad ®eass dre
qui font office de bon de commande

1 Le 1er concerne@mastydemandesadcr®ditation (I

1 Le 2nd concerne @measl yssecensandes nd so@hbées esoba
sous accr(®avi5t0gt.i on

Suivant | e caswdiel f$guns epavsusonc®me@nal gsem® mes

Laborataire

Les tarifs en vigueur et | es @k®&luaeiisl ddeu rl@abloirsaatoii
tion, ainsi que dans ce catalogue de prestations.

Le traitement de vos analyses

A r®ception au | aboratoire et apr s v®rification
| ogi canednyem,i s®fsin debd mpp ®®skedataloaa ®i dentChhdjgque® membr
per sorensetl esngag® par ®crit 7 re€@pectserauc dtatbeo rad rof
toute personne ext®rieure

Suivant |l es analyses demand®es, @lve zviprasetpr ®e3 s®a
|l a deméamdad yde, nous appliquerons | a m®t hode | a p

Vos résultats

Vos r®sultats sont envoy®s par courriel (et dou

pui@Gdrlessabor at oi r e @zaabeog.eclh.afsrs a g ma®z eceope ld.ofnrn ®e s d
gue Vvous aurez renseign®es sur |l a convention de

tion par | e personnel habilit®.

Votre facturation

Un bon de | ivraison est ®dit® et vous est envoyR@

analyses r®alis®es et@ahabysem®oosespobdahesin d

Ces informations se retrouveront ®gal ement S ucri

VoOous sera envoy®e par cadrebselkgehi@gaemebcboddpuon®
gn®es sur |l a convention de preuve.

Vos recours

En cas de probl me ou de question, Vous pouvez n

par coumbibelhtoire@aegel . fr

Si vous | e souhaitez, vous pouvez faire une r ®cl amat
sera remis (1 M38) et vous serez inform® la fin du |
Enfin, une fois par an, nNous VOUS envoyons une enqgu‘"
mettre de vous exprimer anonymement .
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Laboratoire

Paramétres analysés

Aci de ac®tique Enzymatique 17,5 24h

' : | RTF
Acide | actique Enzymati que 17,5 24nh
i ; | RTF
Aci de mal i que Enzymati que 17,5 24h
Acide salicylique Chromatograpl 17,5 24h
Aci de sorbique Chr omat ograpl 17,5 24h
: . | RTF
Aci de tartrique Enzymati que 17,5 24nh
Q : : |l RTF *
= Aci dit® totale BBT * 17,5 24nh
-8 | RTF
E Aci dit® vol atil e Entrainement \17,5 24nh
_8 Aci dit® volatil e g Enzymati que 17,5 24h
© Azote assimilable
| neral) | RTF 17,5 24h
Azote min®r al | RTF 17,5 24h
DO 248282620 Spectrophoto 17,5 24h
Extrait sec r®dui't Cal cul
i | RTF
Gl ucose [/ Fruct oss Enzymati que 17,5 24h
I ntensit® Col orant Spectrophoto 17,5 24nh
' |l RTF *
Masse volumique Densim®trie ® 17,5 24nh
| RTF
. | RTF
| RTF (C)

l odom®t ri e 17,5 24h
Franz Paul

| RTF (C)

SO2 tot al l odom®t ri e 17,5 24h
Franz Paul

Sucres r®ducteurs |l RTF 17,5 24h

(C) Chassagne uniguement * /pr(eM)t aMoiroena ccaonui@aeur ¢t e nptoarr/ ni gue mer




Laboratoire

Menus analytiques

&4
Laboratoire men‘FFk@le j/UNILABO

| RTF * 17,5
Entrai nement \% 75cL 24h
m®t rie ®l ectr

Aphrom tre 75 ¢ 24nh
N®p h®l om®tr 17, 5 24h

Cal cul

Analyse de maturit® des raisins

AT, pH, mal i que, sucres200 b 24h
press

Maturit® simple+tartr20Ob 24nh
press

Levures et bact®ries pc¢

ni aspor a
d-PCR

Anal yse des mo%ts

UvPaQ Ru,m Boraert tgan 200 b 4 | o

AT, pH, mal i que, sucres 17,5 6 h

Mo %t si mple + tartrique 17,5 6 h
Analyse de fin de FA

TAV, Gl u/

Fru, TAVP, AT, 17 .5 6 h

AV
Sui vi de | a fermentation alcoolique
1 analyse mo%t simpl e 6 h
2 analyses degr® [/ sucr 17,5 6 h
1 analyse de fin de FA 6 h
Suivi des FML
Mal i que, |l actique, % F!)? 17,5 24h
FML simple + acidit® v¢ 17,5 24nh
Mi se en bouteille

TAV, Gl u/
CO02, SO2

Sui vi compl et

1 suivi FA 6 h

3 FML compl tes 24h

) 17,5

2 analyses S0O2 Ilibre, t 24h

1 analyse pr®paration ¢ 24h
Ces menus sont r®alis®s par d®faut par m®t hodeautRTeds sm®tl heosd epsa rsaar
di sponi bles au | aboratoire, vous pouvdaznalleyss epre®c/iosue rn oluosr sd ednea nvdeet
correspondant . Le |l aboratoire se reasealbvegseétel drpiunsdepphopsi ®el po
mieux " | a demande ®mi se. La facturation se fait base

Fru, AT, AV, r

|l i bre & total 7.5 26

Laboratoire
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Analyses officielles

u
anal y S

[Expofbrmule nAl |[SANNNRVEN
TAV | RTF* / ent rdeeinmrsed nmeRritr iveapte STIO2T i odom®trie* / Franz Paul* + aci

Expoformule nA?2 75clL 48h

TAV | RTF* / ent rdeeinrse me®itr i vea*pte ulfAV en pui ssance* + TAV total* ut ®2&l u
enzymatique* / entdainemm®trietatv8P2uUriodom®trie + SO2T i odom®tr i
sec total *+ acide sorbique chromato + acide salicylique chromato

Expofobrmule nA3 75clL 6 |

TAV | RTF* / ent rdeeinmrse me®mitr ivead*pte uSsrucr es Totaux enzymatique+ AT | RTF*
|l a dapeUurm®trie* + extrait sec r®duit + M®thanol (S) + Sulfates

Expofbrmul e nA4 75cL 48h

TAV | RTF* / ent rdeeinmrse e tr i vea*pte ulrTrAV en pui ssance* + TAV total * ut ®2l u
enzymatique* / entdbinemm®trietatva8PRuUuriodom®trie + SO2T i odom®tri
sec total *+ acide sorbique chromato + acide salicylique chromato

Expofbrmul e nAS5 75clL 48h

TAV | RTF* |/ ent rdeeinrsd nmme®ttr i vea*pte ulrTAV en pui ssance* + TAV total* u4 ®&al u
enzymatique* / entdbinemm®triet atvBakuque enzymatique* + Lactique
SO2L iodom®trie + pH + certificat de puret®

Expofbrmule nA®6 75cL 6 |

TAV | RTF* / ent rdeeinmrse meRritr iveapte srucres r ®ducteurs | RTF + AT | Rh4 /
(S) + Plomb (S) + certificat de puret®

75cL 48h

TAV | RTF* |/ ent rdeeinrsd nmme®ttr i vea*pte ulrTAV en pui ssance* + TAV total* u4 ®&al u
enzymatique*/ ent ratiintermem®t r'i d*a v+dapeHir+ aci de malique enzymatiqguJe*
Paul * + masse volumigue* + extrait sec total + acide sorrbe gluer ich®t
+ val eur ®nerg®tique + certificat de puret®

an aI

Concour s G®n®ra| Agranolé dat 75cL 48h
TAV I RTF* + Glu/Fru enzymatique* + AT | RTF* / BBTG&t i+t rAiVm®tarl icaul ®® S
trie* |/ Franz Paul* + certificat de conformit®

Concours g®n®r al Agoug®l e de 75cL 48h
TAV I RTF* + Glu/Fru enzymatique* + AT | RTF* / BBTG&t i+t rAiVm®@tarl icaul ®® S
trie* |/ Franz Paul* + acide malique enzymatiqgue* + certificat de

I YT CZIRY 1 A
an aI

Analyse Sbhanert 75cL 48h

TAV I RTF* + Glu/Fru enzymatique* + AT/ RBAET al nBBEntti+t" rAiVra@sstpbe U ®&ed o
m®t rie* |/ Franz Paul *

Anal yse Sirquagert 75cL 48h

TAV I RTF* + Glu/Fru enzymatique* + AT/ RBAET al nBBEntti+t" rAiVra@sstpbe U &ed o
m®t rie* / Franz Paul* + acide maliqgue enzymatique*
Toutes |l es anal ysdasxpdrfti cdiellleess gomuaooudrs sont r ®

(S) anal tgas t*Papsse/s/t at i o na cccoru@deir tt aet
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Mesures & audits oxygeéne dissous et gazeux en cave
Nous avons d®vel dmpap®enscture |@aymgeisme ed idses olu

en Iigne(agp@cell' Noomademrse COtte technique
mesur@e«ygl dans | e vin et dans |l es gaz
l"’. d@ n mlrecnurre otuoujteilc‘nlne cRaqputi epuRre dde mesur e,
Pl=="7% . externe pour | es bouteilles, | e Piercing
B La mesur e &pvearl mizgbrp odh t en oxyg ne des ma
groupes de mise en bouteill e, etc. ), des
ntonnage, soutirage, filtration, &fefmboad i€

dlonertage des tuyaux ou des cuves.

Cet ®qui pement nous permet de niexsyugr ere sauirs sl oeuss bdoa
Zeux G&Gampsuacle de t°te pendant | e tirage.

Audit Oxyg ne ~ |l a mise en bouteille :
Mesures en sortie de cuve de stockage, apr s | a
teilles contr!'!|l ®es que de becs de ti@magea)p,pourt .d

Tests & simulations de filtration

Laboratoire

La filtration des vins est un des derniers acte
ser ainsi que du grade de filtration sont fonda
nol eptiques des vins et |l eur stabil@&nmn®r edmatst il e
hlabitude pour choisir son m®dia filtrant. For
d®vel opp® des techniques de filtration pilote,
m®di as filtrants pour vous accompagner dans ces
Filtration pilote sur m®dia r ®el
Mesure de |l a turbidit® avant [/ apr s filtr
~ d®gustation. Volume n®cessaire : 2 bouteill
I ndice de col matage et |1 C modifi ®
Volume : 1 bouteille de 75cL par vin [/ D®I
Essais de collage
Les essais de produits iTnologiques en |ld@tiolriags ®i r
cegst utile Il es bons produit@caugnbesoemptd®eses pou
Essai de:col |l age
Vol ume n®cessaire : 2 bouteilles 75cL par vin
Brettanomyces
Afin de lutter | e plus efficacement contre ces ¢
des populations apr s vinification par PCR, pui s
vant | es risques ®valu®s par PCR ou |l a d®gustat:.
D®nombr eme PPtCRp &rS)d
Vol ume n®cessaire : 30mL / D®I ai 6 jours
Dosage des ph®nols volatils (S)
Et hpyhh®nol-ph®naoaly-§ a@abplgapacoyl
Vol ume n®cessaire : 30mL / D®I ai : 6 jours

(S) anal tga@ad t REES
9
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tre

ac®tiqu
|l actiqu
mal i que
sal ycil
Aci de sorbiqu
Acide tartrig
Aci dit® tot al

aram
Aci de
Aci de
Aci de
Aci de

Aci dit® vol at

Aci dit® vol at
Azote al pha a
Azote ammoni a
Azote assi mi
CcCO02

Cui vr e
DO 280
DO 420
XxXtrait

520
sec

6 2

/ Fru
ntensit® col

i)
—

Masse vol umig
uance

T|C (2
T

otassium (
02 1libre
02 total
tabilit® pro
tabilit® tar
ucres r®duct
ur pression

mo

n

i

n

I

wn

TAV

AV P
AVT
urbidit®
Val eur ®ner g®

Conseil i nol ogi que

Notr e
que

Consei:lPaBA age
vous conseill

Conseil -aontial

Choix des méthodes utilisées au laboratoire

M®t hode wusu M®t hode usuqg M®t hode us

Enzymatiqu
I RTF
| RTF
Chromatogr
Chr omatogr
I RTF
| RTF*

I RTF

Enzymati qu
| RTF
| RTF
| RTF
| RTF

Colori m®tri e

Spectrophot
Spectrophot

Cal cul *

Colori m®tri e

I RTF

Spectrophot
Spectrophot

| RTF*

Spectrophot

®nopbegues
Viemi f i.c &Ntoiuen vous

er

t

R®sonnateur

(c
* )
J

Colori metrie
Enzymatiqu

Enzymatiqu
Enzymatiqu

Enzymatiqu
Col ori m®trie
BBT*

Enzymatique
ac®tique

Enzymati qu

(

Potenti om®ft

Paul

| RTF

I RTF N®p h®l om®t ri e
l odom®t r i Franz
|l odom®t r i Franz

| a
au f

Test
Tenue
I RTF
Aphrom tr

Paul

Bent ot est

Entrai nement

| RTF*

Cal cul *
Calcul *
N®p h®l o m®t
Cal cul

ent du
proposons

Vi

de
choi x

journalier
sur | es

mensiuel nt ®gr al

di

de

r®sonnateur

votr e
t echn

T

a

nol

Laboratoire

Entr ai

nemende

peutritri m®tr

ogue

ques

Vi

ni

types

fi

en
r ®al

cat.

terrai o®pdgesonimau tag wiag
ff®rent s

(

c
i s

on



CHARTE

Laboratoire

I. REGLEMENTATION ET CAHIERS DES CHARGES

UN VIN CONFORME ET DES CRITERES ANALYTIQUES PRECIS

OCM Réglement RICE] ) 491/2009 :

Ce reglement européen définit les ADP et
les IGP.

Larticle 118 quater décrit un cahier des
charges associé a un plan de contrile ou
un plan d'inspection wvalidé par les au-
torités compétentes de chague état mem-
bre: en France, c'est U'INAQ. Ce plan de
contrile permet de garantir le respect du
cahier des charges.

Le cahier des charges doit expressément
définir, en particulier, les caractéristiques
analytiques des vins.

Réglement 60&/2009 :
C'est le reglement d'application de 'OCM
vin. Il définit les caractéristigues analyt-

DES BONNES PRATIQUES

POUR LA GARANTIE ANALYTIQUE DES VINS

Réglement d exécution 203,/2012 :
Définition des caractéristiques analytiques

des vins biologiques.

Code Rural :
Larticle R&42-33 du code rural préveit 3
niveaux de contriles dans le contrile of-
ficiel: autocontrile, contrile interne, con-
trile externe.

Cahiers des Charges :

Ils sont écrits par les acteurs de chague
AOP, IGP, sans IG, réunis au sein des
0DG. Ills sont ensuite validés par UINAOD.
Conformément au R[(CE] £491/2009, ils In-
cluent obligatoirernent des critéres analy-
tiques spécifiques.

UNILABO

FFLOI

CDC contractuels :
G0, négoces.

Labels privés :
Ex: biodynamie.

Exports :
Exigence des pays importateurs.

Concours :
Loyauté garantie par la conformité du pro-
duit & son étiquetage [origine, labo, TAV._].

Laboratoire

iques et les pratiqgues cenologiques com-
munes du vin loyal et marchand en Europe.

UNE HABILITATION OFFICIELLE DES LABORATOIRES

)’Lc:;‘ A
Directive INAD :

INAO-DIR-200%-02-rev.1, modifiée le 15 juin 2010

Procédure et modalités d'habilitation des laboratoires (IS0 17025].
Application du réglement Européen pour désigner les laboratoires
habilités pour le contrile officiel en France.

Art. 185 qumqums RICEI &91!21‘.‘!“?

LE CONTROLE OFFICIEL :

La logique d'un systéme de certification - U'opérateur responsable.

d'autocontrole, qui constituent naturellement la plus grande
partie en volume des opérations de contréle qui pourront
étre réalisées. Ces opérations d'autocontrile sont alors
validées et surveillées par le contréle interne et le contréle
externe.

Larticulation complémentaire des trois niveaux de contrble
est un principe de base de tout systéme de certification. En
particulier, la mise en ceuvre du niveau de contrile externe,
en tant que contréle de deuxiéme niveau, est une condi-
tion fondamentale pour assurer L'équilibre du systéme de
controle dans des conditions de coldts acceptables par une
filiere. Elle implique un corollaire essentiel qui est Lauto-
responsabilisation des opérateurs depuis la production
jusqu’a la mise en marché, par des mesures

Surveille et
contréle

CONTROLE
EXTERME

Surveille at
conirdle

Les différents niveaux de contrile
relevant du méme contréle officiel ré-
glementaire, les exigences en termes
de garantie des signes de qualités
doivent nécessairement étre équiva-
lentes pour chague niveau de controle.

Surveille et
conirdle

AUTOCONTROLE
[responsabilisation des opérateurs)




Laboratoire

Il. QUELLES ANALYSES DE CERTIFICATION, QUAND, POURQUOI ?

Les vins mis sur le marché doivent nécessairement satisfaire aux exigences analytigues des réglementations et des cahiers
des charges concernés. Les analyses réalisées par un laboratoire accrédité IS0 17025, dont la portée d accréditation couvre
les paramétres requis [sauf cas exceptionnels), sont les seules analyses reconnues par la réglementation européenne.

r- — — — " r — — — 7 "

| Labels réglementés | | Labels privés |

- Bi

" | | - Biodynamie |

- Analyse de certification

| Origine | coc
: : oo contractuels
-AOP Declaration de conformite | o |
- —> -
()] | - IGP | PP ~ g - Mégoce
et Délivrées par Le labotaroire 150 17025 | |
-6 _— e — = d Unique garantie opposable da la
e o conformité | Mise en marché |
© Ty Boutei
&= | Concours | | i V:':C'E'“EE' |
_8 Exports
© L o L e — — —
-
Reéedition de rapports d'analyse, le LAB REF 2 du COFRAC précise : NBE : Les analyses de routine ne peuvent

&N aucun cas étre utilisées en tant gue
preuve officielle de la conformité des vins
aux exigences. Seules les analyses prévues
a cet effet et établies avec |accréditation
répondent a ces besoins, car elles béné-
ficient de dispositions particuliéres par
le laboratoire [vérification des waleurs
limites, déclaration de conformité..].

une relerence cl

us accréditation lorsque le nom irgue Com-

| P— s & sl
*5 jue a8 Celln

—— e
merciae est sin

T R S
FCisl oUW 13 margue Covmimerc

Durée courante de validité d'um rapport
damalyse de certification : &§ mois aprés la
date d'analyse.

testeé a change (sans le tester de sie, cefle | ilite appar-

r / L o & avec nent au clie

lll. LA DECLARATION DE CONFORMITE

Les laboratoires accrédités IS0 17025 ont la compétence pour délivrer officiellement des déclarations de conformité ou de
non conformité analytique des vins aux exigences réglementaires.

Cette déclaration de conformité est indissociable de 'analyse du vin, et doit étre portée sur le méme document.

Article &, directive INAO [INAO-DIR-2009-02-rev.1] : Exemple de mention reportée sur le certificat d’analyses pour la
- déclaration de conformité (ou de non conformité] :

= | orsque des bornes dincerlitudes ont ete validees, le labo-
i 1 i " : i « Echantilion conforme {ou non conforme) aux critéres ana-

Ivtiques de la réglementation européenne et du cahier des

charges XXX = du label XXX - ..., au regard des parametres

LA GESTION DES VALEURS LIMITES PAR LES LABORATOIRES ACCREDITES 1SO 17025 :

1. La conformité est déclarée en utilisant 'incertitude du laboratoire au bénéfice de 'opérateur.

2. Lincertitude du laboratoire est réglementée [bornes d'incertitudes) par la directive INAO-DIR-2009-02-rev.1.

3. Alapproche de la valeur limite le laboratoire double U'analyse par la méthode de référence OIV. C'est le résultat OIV qui sera fourni
a lopérateur ou l'instance de contrile.




Laboratoire

IV. LE CERTIFICAT DE PURETE

Ce certificat optionnel est établi & la demande de l'opérateur
qui exporte. Il n'existe pas de cadre réglementaire définis-
sant le certificat de pureté. Il est donc émis par le labora-
toire dans un cadre privé.

Le laboratoire qui édite un certificat de pureté s'engage sur
le produit qu'il déclare loyal et marchand et conforme & la
réglementation européenne. Il prend la responsabilité de
déclarer le produit apte a la consommation humaine et rem-

Laborat oi

re

plissant les conditions sanitaires requises pour sa vente sur
le marché national et & l'exportation. Cette responsabilité se
limite dans tous les cas aux paramétres ayant été analysés
par le laboratoire.

Les échantillons sont fournis par le demandeur, ils doivent
étre identifiés en conformité avec le certificat d'origine [n®
de lot, appellation, nom de la cuvée, volume, millésime, ..).

&4
menfol b (le TUNILABO

LES RESTRICTIONS DU CERTIFICAT DE PURETE :

Un certificat de pureté ne doit pas &tre &dité ou signé si -

- Les analyses du produit concerné ne sont pas conformes au cahier des charges.

- Les analyses du produit concerné ne sont pas conformes aux mentions portées sur l'étiquetage, et notamment le TAV
[avec une tolérance de +/- 0,5 % vol, ou 0,8% vol pour les vins effervescents].

- La gestion des valeurs limites s’applique de la méme facon que pour la déclaration de conformité.

LES PRINCIPALES MENTIONS DEVANT FIGURER SUR LE CERTIFICAT DE PURETE

» Ladresse du laboratoire

» Le titre du certificat -
« Certificat de purefé, de conformité
et de libre ventg »

» Lidentification de l'échantillon et
de son millésime

» Lidentification du demandeur et
de l'entité & qui s'adresse le certi-
ficat

» Le numéro du rapport d'analyse
associé

» La mention désignant Le vin
comme:

« loyal et marchand et conforme a
la réglementation europeenng. »
suivi de la mention concernant la
gestion des valeurs limites :

« Pour les valeurs limites, les résul-
fats retenus infégrent le bénefice
des valeurs de lincertitude de
mesure du laboratoire.»

» Le produit est alors déclaré -
«aple a la consommation humaine
et remplissant les conditions sani-
faires requises pour sa vente sur le
marché national et & l'exporiation.»

Laboratoire

» La date de réception de 'échan-
tillon, et la date d'émission du
certificat.

» La mention :
«| 25 échantillons ont éfé fournis par
le demandeurs.

» Ce certificat peut &tre traduit
dans une autre langue que le fran-
cais.

» Il doit &tre daté et signé par le
responsable du laborateire ou son
délégataire.
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IMPROVEMENT THROUGH BIOTECHNOLOGY

Fourniture

Filtration par alluvionnage

La filtration par alluvionnage est un syst me qui
La premi re ®tape consiste ° cr®er une &@iode hde dece
ou de kieselguhr " forte perm®abilit®. Le vin es
sel guhr , qui per met de reconstituer au fur et ~
filtre
Ce syst me est adapt® °~ la filtration de gr dsuvwoel
gualifi ®e. Le co%t des adjuvants de fil@rmdrte octhe e3
kg@adj uvant de filtration, ce qui @nmpadtndg fder tvamer
l es vins se resserrent apr s ce type de traiteme
oxyg®nation i mportante du vin).

1T AM XX

R N L

AM3
12 8 38 26 1,5 1,2 095 09 0,20 0,09 0,05 0,03

Filtration

Spindalite (kiesel Spindalite(kid
7T | Av | xx [ R ] N

Calcin®e activ®e

Bl anche £qui val ent Ros
8i1Ma 2.i63, Ba 0,791, 3a 100201 6080 pmim
SK10110 SK10101 SK10100 SKO00157 SK001646
25 kg 25 kg 25 kg 20 kg 20 kg
Précouche cellulosique Fibroxcel
Livt il i sation de produits ° base de cellul ose est
pr®couchmill eure accroche sur |l es reps des pl at
mi eux aux arr°ts [/ red®marrages, plus rapide de
couche, plus facile ~ deEaScRSEruMP arrnsn Y nettoyage

Fibroxcsealc e 20kg FIBROXCES""gp

Adjuvant pour la filtration des modQts et des bourbes.

On wutilisera pour cette application de | a perlite
guhr s, en raison du caract re tr s col matant de ¢
Caract®rist Per mRabi l Appli cat

Har borlite Bl anche 2,3 Filtration mo#%ts

Har bor | i tseacH9d0eO S2 0 k g
rl Okg

Har bo i tsea cH 9d0e0 S2 par palette de 30 sacs

14



Fourniture

Filtration en profondeur

Les filtres profondeurs sont des éntheeStrcomsntt
mettant de r®aliser un pi®geage des troubles du
ils r®alisent ®gal ement une r®tention de particu
vent r®versi bl e. Enfin, un mauvais di mensi onneme
bit) peut provoquer ®galement une filtration de ¢
tion des caract®ristiques de filtration (notamme
La soEi ®t ®st fabricante de produits de filtratio
plus de 60 afs. stnemnbdemyme de haute qualit® et
filtration. En 2025, une nouvelle usine a ®t® cr
Filtration sur plaques Filtrox

Les plaques Purafix (CH) <constituent |l e plus hau
sensi bl es, et se caract®risent par | eur tr s f ai

. . Per m@abill it® Sans trous
Pur afi x For m Seui | :
[ I}/ n] R®f ®r enc e

at
CH 06 40x40 1535 28030600 FCHOOG6 P4

Filtfatior:

[CH 06 |

40x40 1830 15020100 FCHOO9P4

40x40 8-2 0 12010400 FCHO15FG:

40x40 6-15 69865 FCHO21HP:

40x40 5-1 2 28860 FCHO31HP:

40x40 5-12 28060 FCHO31HZF

40x40 4-9 24800 FCHO41HP:

40x40 3-6 20240 FCHO50P4

40x40 1,3 17210 FCHO71HP:

40x40 1,-% 17210 FCHO71HZF

40x40 0,-B,5 98121 FCH101HP:

40x40 0,6, 8 68 0 FCH110P4

40x40 0,®, 6 4252 FCH130P4

40x40 0,@, 4 2 63 4 FCH140P4

40x40 0,a, 3 1®29 FCH1452ZP.

40x40 0, @4 2 1616 FCH150P4

* Z = plaques fortement cationis®es ~ haut pot entoirglanz°stm®s mdgraglias erm2tnégnt i on
L;as ;/aleurs de r®tention des plaques sont relatives et ®B8sni@Peessibintred®bndi c§
e C . .

La perm®abilit® est wune valeur mesur ®e en | aboratoire pedmietlittarnatt idoen.car act ®r i

Filtre a plaques Sfoggia série S 4 bars plateaux noryl sans tubulure externe de distribution

ROf ®rend Prix H
20 pl at 4 1200x700x8 FXFILPLAQ4
30 pl at 4 1480x700x8 FXFILPLAQ4

Sur demande : serrage hydraulique, plat

15
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Fourniture

En prati que

on sur plaques

Toutes | es
est appos®
l es plaque

s dent un c¢c!t® rug!
t ype o6ddee npliaf g ueer €'t

Pr®paration ° la filtration

Positionner | es p es filtrant e@éesntavRec elte lce! tc® t
pl ateau de sortie. s plaques filtrantes doiven
teaux, mais ne pas g°ner | e serrage des joints.

e attention © ce que toutes |l es plaques filtr
I gues abi m®es, d®chir®es ou avec des trous.

le filtre doucement é&ams @fRar gafufrr daichi sse
ermer partiel@aunemaurl ac rv&enrn eu ndee dsiofrft®@ree
t mouill er |l es plaques abonda@menti mpen
pl aques filtrantes sur toute | eur surf
premi ra@arphé&®e. eéinntfer ma@mit d @Qle vannkei dt
i gue

fort possi bl e. Les petits filtr

DO MWOOD®™ Q
=]

u

hi ssement des plaques

re est pr°t ° °tre rinc
filtrati on &wiun.enV ®&roirftii &
ee,pawdley pouvez commence
vapeur doit avoir |lieu ~ ~ce

anooi anétgei 13;
jd ir 2d e Sli etl n
i | tr @&taiuo nc hdaw
m t

Param tres de filtration

La r®tention des particules@adsotpou
vent °tre efficaces et garantir wune
bien suivies

bhesaests | es m@
filtration s

-Utiliser une pompe adapt®e ~ |l a filtration
-D®marrer | a filtration doucement, @rvcerce uthe G,a2 bl
-Contrt*ler | e d®bit : 100 L/ h/plaque max en cl ari
-Surveiller | a pressdiSoonr tdiief)f &r elnet ifeilllter e( Eensttr &eo | m
-Contrtler |l a turbidit® en coatsl|l desatftilonraei @eh ag@:
-Ne jamais changer |l e d®bit brusquement,
-Maintenir un filtre parfaitement d®sa®r ®.
-Capacit® de filtration : 1 pi ce |/ plaque en r ol
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Fourniture

Filtration sur modules lenticulaires Filtrox

Le m®dia filtrant est identique ~ <cel ui des pl ag
propyl ne, qui facilite sa nmamuttaelnlte ohared dceas mi &
fiques.

Cette technologie hybride entre |l a plaque fil:itraa
pacit® de filtrati d@arbri @pogrgtianret,e ,motirnssvadd perltes
simpl e.

Les modules Puradisc (CH) constituent l e plus ha
sensibles, et se caract®risent par leur tr s fai

: . Per m®abi 126ubl e joints
For mat| Seui | :
[ I}/ n] R®f ®r enc e

av)
=
=
job]
o
(%]
(@]

CH 06 12DOR 1535 280600 FCHOO03P12
CIFFA; 12DO0OR 820 12010400 FCHO15ZP1: c
12BOR 6-1 5 69865 FCHO0O23P12 RS,
12BOR 512 28060 FCHO33P12 e
12DPOR 512 28860 FCHO33ZP1: E
12BOR 4-9 24600 FCHO0O43P12 T
12BOR 3-6 20240 FCHO53P12
12DOR 1,3 17210 FCHO73P12
12DPOR 1,-% 17210 FCHO73ZP1:
12BOR 0,6, 5 98121 FCH103P12
12BOR 0,®, 8 68 0 FCH113P12
12DOR 0,G, 6 4252 FCH133P12
* Z = plaques fortement cationis®es ~ haut pot entoirglani stme®s mpdgraglia erm2tngnt i on
Les valeurs de r®tention des plaques sont relatives et ®Bsnfi@Peessipbintre®bndi c§
La perm®abilit® est wune valeur mesur ®e en | aboratoire pedmietlittarnatt idoen.car act ®r i

Nos modules sont disponibles en de nombreuses ve

Y Di am1t2rdfé x/ati on double joints toriques et bapo
Y Di am1t2r6fé x/at i on joints plats (DOE),
Y Di am1t2rdféd x/ati on double joints torigqgues et bapo%
Y Di am1terd& x/ati on double joints toriques et bapo
Y Di am1térdé x/ati on joints plats (DOE).
‘ ""—"—\m\\ e
A\ /
Rigid Grid Module Core (PP)\ ;’ Outer PP Sealing Ring
Nous r®alisons des tests sur site ou dans notre | al
@dans |l e choix du m®dia filtrant | e plus adapt® ~ v

ment O6drestlal.l atvioom p. 9



Fourniture

Carters lenticulaires

Ces carters de haute finition (Ra interné <de0s 8pQr
sions de 4 bars gabzutsidusi nlddiOsAHpQ@,nssadbrite Ipour mettr e
dul es qualitative, bien conduite, avec | e mini mun
Un m°me carter peut abriter de 1 ° 3 modules sui
baponnett e®t areah ®&iotn®@ tlot al e est assur ®e par 2 joi
tion permet une vidange totale du carter. Une val
poni bl e

Les carters ont toutes leultskbt@ooexi ®@g8i pRseenest
Y En entr ®e : une vanne papillon ® c¢crans avec ad
Y En sommet de cl oche : un bl-®cbai s eurpi/lgmage mg a
rapide et vanne de purge |liquide,

Y En sortie un ma+#bo nb atrrse, DM Gt islel odn et une

(e crans 40 moOGcon.
.0
- + - -

© _ 1206ards / 150AC D 126ards / 150AC D

:'—:: R®f ®r e FXZMclelFXZMCP2H1FXZMCP3H1FXZMP1H1 FXZMP2H1 FXZMP3H12JP

i
1x D 2Xx DD 3x DD 1x DD 2x DD 3x BD
:’Z:“me 32 lit 53 lit 74 1it 32 1it 53 lit 74 litre:
Poi ds
11 kg 16 kg 20 kg 11 kg 16 kg 20 kg
44 kg 50 kg 58 kg 44 kg 50 kg 58 kg
10 hL/ 20 hL/ 30 hL/ 10 hL/ 20 hL/ 30 hL/h
Tar i f
®qui p®

| | 160mams / 1504 1606arMs / 1504 <

FXZMPlHlGFXZMPZHlGFXZMP1H1<FXZMP2H16JPC

1Xx D6 2x D6 1x D6 2x D6 | »

63 lit 105 I 63 lit 105 litre {

21 kg 30 kg 21 kg 30 kg ] ! N

75 kg 86 kg 75 kg 86 kg _ Gt N

20 hL/ 40 hL/ 20 hL/ 40 hi/h =f [t ¥

Tari f ¢

Options

Ch©ssis sur roul elt2téed pour <carter BLM

Ch©ssis sur roul elt6téed pour carter BLM |

Bouchon inox pour <carter ZMP version j oints
@Forfait mi se en route et formation =~ [ e tratioc

Etude de palette pour plusieurs carters sur deman
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La filtration sur modul es

Fourniture

En prati que

e

Mi se en place des modul es DOR

-Pos é&rmmblase du filtre sur un sol pl at, positionner
-Saisir | e-dmcdwlus parc | es deux mains pour ne
-Humi difier les joints toriques situ®s ~ | a bas gt
-lns®rer |l e module dans |l e carter et | e tourner J%
-Agir de m°me avec |l es modules suivants, sur | es m’
-Positionner |l e bouchon inox sur | e dernier mo
-l nstaller et verewmbaséedul aacti echei ssrall er Ie
Pour r dpnpteril®e: diu carter est | e coude qui est fi
est fix® au centre du carter. On traveaillegqgb@e®sa
tion

Af franchi ssement des modul es
-Rincer pendant wune quinzai@au dee mihhlt/els/ movckwc! a.n

-Une fois que | & sgto ¥ptl udse dpRacpéillearmlea teadtud wame rdl @ n v B ® @ ¢
carter. L a anne sortie reste@anoverstser Be ptr

ir e Desserrer compl
et du Dbl oc midr eaavo
e
n

D = ~+

e u

e i
a rtie. L
d riRec oquu ee amut sbi t ter mi n®|
&eadeelhcore pr®sente en e

r |l a vanne de sortie et
@ea ulPsoul e de nouveau.

ommencer cette op®ration avec une pression de

fois termin®, fermer | a bouteille de gaz, de
ter, et ouvrir | a purge |iquide en haut du ca
fi

i
Le mat ®riel est pr°t pour | a ltration du vin.

pression ne devr @

i sser monter |l a p

Param tres de filtration

La r®tention des particules@adsotpou
vent °tre efficaces et garantir une
bien suivies

-Utiliser une pompe adapt®e ~ la filtration
-D®marrer la filtration doucement, a@arvierce uche J,a2 bl
-Contr*ler |l e d®bit 7 7 10 hL/ h/ modul e max en
-Surveiller 1l a pressdiSoonr tdiief)f &r elnet ifeilllter e( Eensttr &eo |
-Contrtler | a turbidit® en coatsl|l desatilinradeti onwmduhetsa
-Ne jamais changer |l e d®bit brusquement,

-Maintenir un filtre parfaitement d®sa®r ®.

-Capacit® de filtration : 50hL/ module en rouge, 1,0.0.h
19



Filtration sur cartouches

La filtration sur cartouches vise | e plus s ouwteinlt
sation de membranes de filtration de seuil absol
de r®tention tr s ®I| ev®es, mai s n@®stespotequoiunelv
g®es par 1 ou 2 ®tages de cartouchéd fde agnn ®f®i letstt «
avec une capacit® de r®tention de troubles beauco
Pour retenir | es gros troubl es, on utilisera des
de r®tention. I1ls sont int®ressants pour des filt
t ®s de d®part i nf ®ri eures ° 10 NTU, Ou encore de
membranes. Le polypropyl ne est neutarfd r’anlcahi dc&geus
Cartouches Zaegel[Code 1 R®f®rencel Tarif |
!c:) Supagard 200m Code3 4§ 07 PP@G32007 SP
e SRR RCIE- R AN Code3 0§ 0 3 PCG31007 SP G
{E Supapl eat Plus 5 Code3@§ 03 PCQB30057 SPG
o+
E Supapleat Plus 3 Code3 4§ 03 PCGB30037 SPG
Supapl eat Pl us Code3@§ 03 PCOG30017 SP G
Pour retenir |l es collopudes, que ce soit pour appc
cement | es membranes finales, on utilisera des mG

de r ®t enti on.

Cartouches Zaegel| Code, R®f ®rencel| Tarif |

SHEIROEN NSRS AR NN Code3 § MC16FPWOOR3O0
SHIREN NSRS AR I Code3 T§ MC16FPWOOV3O0
SHEIREN NSRS ARG NN Code3 T§ MC16FPWOOX30

Pour retenorgarmissmesroomme | es | evures dutt illeiss ebrac
touche membrane testable ™ haute efficacit® de r G
l es conditions de pression | ors de filtration.
Lt i | i &atei onemdbr ane n®cessite une pr@fttetndteodesad
col matage ou des Vmax compatibles avec une utilis
rons ces param tres en | aboratoire.

Cartouche Zaegel R®f ®rencel| Tarif |

SHTNER IR ACERVA RSNl Code3 @G 16V PWS31007 SPC
SHINEN N S-EEAVAASHNONGE Co d e3 0§ 16VPWS30067 SPG
Supapore VPWS 0, 4 BEeXNR-ENIA) 16 VPWS30047 SPG
SHIREN N -EEAVAACSEENOE Co d e3 0§ 16VPWS30027 SPG

............

| Nous r®alisons des tests sur site ou dans
gner si besoin dans | e choix du m®dia fildt
-~ que dans | e di me rdsn sotnanlelneetn o idre d. 9



Fourniture

Carters cartouches vin

Equi pa®s kIl oc mireur/ purge/ mano en haut de cl oche,

vannes 40 m®©con. ConneXi,®&dd.i nternes en cl amp

600 1 500 FXCARTL13!
1 800 | 4 500 | FXCART33C(
3 000 | 7 500 | FXCART53C

@Forfait mise en route et formatimal sl a fi

Etude de palette pour plusieurs carters s

i

Quel ques r®alisations Zaegel

Filtration

Carter ZMP suWardh@ssviHBPal ett e double |lign@atlette de 2 cart

sur ch®©ss2scarters 0Bi Il trox 3x12MP_ 30x8l1 2

€3 |Nos services filtration v

] Tests de filtration sur m®dia filtrant r ®e
filtration@gnal Yyaefodoéesl aachute de turbidit®

1 Tests de filtrabilit® (indice de@pol tdard a\ygidn
°tre filtr® sur cartouche,

1 Conseil, assistance, di mensi onnement ,

1 Formation des op®rateurs th®orique et prat

que s




Filtration

is now INARIRG K

M

Filtration do®chantillons T
Carter ALN Gdodlei ginel EIbx85 T C
Cartobamee 7
FPW grade R 20m )
FPW grade V 10m
FPW grade X 0,50m
Cart oudahtedse M (Millipore)
CP15M4S03 50m
CP20M4S03 30m

HEALE R RDRE

Fourniture

Filtration dé®chantillons syst me sur support de

Support de filtre plan " ®quiper avec des filtres
utilisant un r®servoir de mise sous pression ou U

1 Porftiel tres
Porte filtre i nox SwyXn3nly0 2(6ALl /4245 mm
XX3002500 (Luer)

Porte filtre plasti guSEX0SOwi2n5n0e0x | (CL u2esrn)
Porte filtre plastigquSeX0S0wi7n0nle x: 47 mm
1 Seringue verre connexion Luer

10mL 650301
20mL 650302

1 Di sques filtrants
0,650MPWS06
10m FPW grade V
20m FPW grade R

Réservoir de mise sous pression

R®servoir inofneurapatcen ® ded 5 1 itres, pe
|l on de vin sous pression pour

1 R®al i ser des tests de filtration | C,
1 Filtrer des ®chantillons sur carter ou
1 Ensembl e FECHS5L

Appareil de test amanhomaesoque®| eaamp ®N@qgd & |
et boitier @&ldapttreomsiuqud.a Pl upart des
pression, et permet de | ancer en automat

Les r®sultats et afefsi ovlad returdsi rdeec tbearseents s
test choi si

Tar i f kit Vmax auto FI CVMAX




Fourniture
Filtration et d®chl oration ddeau

Lleau du r ®seau efsttr ec hd rort@@igsmaddioni dd®v el oppement des

potentiell ement pathog nes.

Af i®vidt er | es probl mes de cont adiamateinor ade \eisn
presqgue syst®mati quement d®chl or ®e.

Pour concilier @&cau me idmopi®r a°ttiaries pdod@ enitl ods @€ i qo et

entr®e de cuveri@voiaunu deéesqd@vel opgpement s de biofi
Lef ficacit® de | a d@&cahluorea tdiuo nc da@rpbedd®ib idtei utl ids & r a i

Sidonstall at-domeast osao®s, |l a d®chl oration ne ser a
De m° me, i est i mport anetf fdec acu it v®& ed ed adn®c hll eo rtae mp
pl acre mesurant |.e chlore total

Nous avons dimensionn® pour vous diff®rentes
~ |l ement en mesure de r®méssere. des ensembles su

I nstallationpdiuxed®c Rtémagleshion de |
R®f ®r ence MCA73888i,ncclausteosuc:hes non
Pr ®f i 12t0r®d dBB F, 5O0Om MCA73837
Charbono®®de F, 50m MCA73315
Filtre2f0i€dale BB 10Om MC73839

Cl® SW4 pour carter BB

Filtration

Skid mobile inogpo@r d@gkbk@®EEIDO oln/ WMe |

R®f ®r ence FXPALEAU4 ,ncdarstesuches non
CharBO&dde DOE, 50m MCA73346 (x1)
Filtre0O&80theal7, HEPWSOK (x1)

Skid mobil e ipnoouxr 2d Gerthal geensht 2°/om de |

R®f ®r ence FXPALEAU3 ,ncdarstesuches non
CharBoO&ode DOE, 50m MCA73346 (x3)
Filtr0&d hal7, BBWSOCK (x1)

Contrt'le dwt@H!| prheot om tre HI 711 : 'é
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Fourniture

Fermentations malolactiques

Nos T nologues vous assistent pour | e bon d®roul en

L eecteriesmacpemes, sese
U .

T B@ct®rlies-klidgctpiogjue<5 hldose

Collage des vins

Nos ®quipes vous conseillent dans |l e chione d®guet
comparative, par mi un | arge choix techniqgue, dont

vagcacan [ N

+Uauvai AU Prot® nes v®g®tl&klges ( Rat athiong) hlL
Ceorer oo R R R
DUl CO0 éehEeA G®latinellOHuliidtere 6 ° 10 cL/hL

Lutte contre les Brettanomyces

e
o
(D¢

/| A Ui t

De nombreuses Iutio
| esquel |l es nous vVous

|l Filtrati on,
Traitementchi thaspnas FML CENC Brett®

ns
gui

Att ®nuation des notes ph®nol ®es gr ANTIBRETT:s ®c

|l
|l
1 Pr®cautions Tnologiques et hygi ®ni ques
h
h

UA CTeUgg Chitosan + pectindaSeg tOghlbanases
S A R
I AgilTeéeugg Ecorces de | evusCelsg + endymesL

Affinage des vins avant embouteillage

¢ AAUgéka Tanin de p®pin-5d0e0graizimn B&tg/NVmL
S R S R
{CagAA C¢ Tanin ellagique -25pgl5sackthagiihles
{gAT T 11 A {t Gomme arabigq22zk¢giquide® - cL/hL

(gATIT1IA {1 ___

/| hEeCii A Sul fate de c-diVvier-e 3 7

peuvent °tre mises en pl s
d .



Fourniture

Copeaux et granulats de bois  (produit soumis a réglementation et autorisation du CDC )

Sur essais: pr®al abl es

Copeaux French Oak ou American Oak
Copeaux Dolce Moka ou Dolce Vanill a

Sac ° i nfusi on

Oxyg®nateur MicroSafe 02 + petite bougi

appareil permettant de r®aliser d-e simpl
oxyg®nation.

A rajouterdxybonméeeBbleudBl10 + d®tendeu

Gaz alimentaires

Conventi on dper ®uilsaebl”e di sposition, par bou
@ SOL la bouteille B20 ° B50, factur®e par SOL
e 1 an 3 ans 5 ans
Si un codn@&jr-ate nedctoquues v ous apvoenzc duene bboeustoeiinl | es suppl ®men

di sposition est de 12,00 04 HT par moi s.

Tari f de |I(a= r®ecchhaanrggee de bouteill e vide contre bou

15 kg

CQal imentaire (bo B20
non) B50 37.5 |

B20 3,76 r
Azote alimentaire
B50 9,4 m

Al i sol 820
20% L£O 80% N

B50 11,3 r

Cas particulier des petifastboatéiohl ae@gBb ©enBl
Drousade (= coh80gbhe)u:BBB827,00 u HT

Tarif de | a charge

@Facturation " la consommati on pvoouirr dpe.s7lcontr ats ior
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Fourniture

Protection de la vendange et des modts : SO  » et alternatives

-Le SO disponible sous de tr s nombr eus e sLefsorfnoersm
tions qui c @mtnmiocennnuem ts odhed Ides pr ®par atipumis BRSO @A
sables sur vina@afnihryidr i Ere Biud f ugewlx len solution ou
Solution veBids wuigemnbods idu m-57, 65 % g
Sul f o HubRird u l@fomdoen idum-23 1K &0
Soluti-amhy%ri de sul fuF,euxken solution
Bi sulfite de-5pd®dtkgssi um 5%
Sol uti oBhi sPullOf i t e de pd4 alsgi um 10%
Boutei t$@2 Thdz r-2chakge
-La neige carbenipgqoe ®d® p ermeertt adgee rsRean s sreeaf rloi
de CO2 avec tube plongeur incorpor® permettant
de g®n®rebrlhach® @@, d®t ente .directe bout ei
Dioxyde de carbone CO2 g //\7 Car bodi fpfowsreurei ge car bon
Ogive Cris Poussiére é\\l /;!é \
Corps Gris
RAL 7037
-La bioprotagtidsoal stréam®gamet at i on (@&nge/ hsl o udced emaddet )n
saccharpmyaoesne pourra pas r®aliser fermentat
®viter | e d®&@&vred ofplpeme nitnd®si rabBret bar,d ®ya\weusr easc @t
etc.) pendant |l a p®riode all anfterdmen t@aii®g.clalt € o |
l ution innovante per met ursapisl attad g s NiocIdaegniSgouwey ud
votre disposition pour pr ®ciser avec vous | a mise

Primafl oMat ¥ &8h nniek opwai sa )-5WI0fgi t er

Primafl oMat ¥ Rhni kowi a +ne&agad aH0lffgicteesr)
+s Met 5t hge5koe0dgg A h L
Lev|Slal (fBaahomyces )psyurlafliitdaagee5 0<04gg / h L

Zymafl or ¢ TeBgutaspor a

BIOPROTECTION AVEC E

ZYMAFLORE® EGIDE™MP

Préparation de ZYMAFLORE® EGIDE™"*
(directement dans le pulvérisateur) :

y/ Utiliser un pulvérisateur propre et de
qualité alimentaire*.

+/ Dosage:50 g/L-250gde ZYMAFLORE®
EGIDE™"" pour 5 L d'eau (température
ambiante).

+/ Ajouter l'eau dans le pulvérisateur puis
ZYMAFLORE® EGIDE™" et homogénéiser.

ZYMAFLORE* + La solution est préte a étre utilisée.

+ Lorsque le pulvérisateur n'est plus utilisé,
le nettoyer avec votre procédure habituelle de
nettoyage du matériel vinicole.

>
LAFFORT +/ La solution de ZYMAFLORE® EGIDE™?

peut &tre conservée 5 a 6 heures & 25°C.

*Nepas

Pour tous les équipements de récolte
et de réception vendange.

Conditions d'utilisation :

v le matériel doit étre propre avant
utilisation.

+ Pulvériser ZYMAFLORE® EGIDE™" sur la

surface de toutes les parties du matériel en
contact avec le raisin ou le jus.

+/ Répéter la pulvérisation aprés chaque arrét
du processus ou vidange du matériel :
« Déchargement de la machine & vendanger et des
bennes 3 vendange.
«Arrét de la chaine de réception vendange entre
plusieurs lots de raisins.

v Nettoyer l'équipement de récolte avec
votre procédure classique de nettoyage ala
fin de la journée de travail.

Choisissez des buses a large

aspersion et sans filtre :

' A

D

LAFFORT




. D
@AEB | rrrort

IMPROVEMENT THROUGH BIOTECHNOLOGY

Fourniture
Enzymage

D®bourbage des: v2aglkhlbl deacmo¥%t ou 2ml / hl de mo %t s

L potddre 100¢g L 6080XLmMI CE
Extraction sur 4ywi/rmd rdeugm %t ou 4ml / hl de mo%t su
L HE 100¢g L XL E1L
Clarificati:o-t50agfhs HA vin

E 250 E 1L

Levurage

Pr®parer@aulitiree® d®chl or®e °~ 35AC + 250g de s ucy
de levures. Atteim®trag t2 0 emitreuntpeRy ait usie lentre | a clhv
doubler |l e Il evain et attendre®t@armi estesup®ecem %0-
porer 7" |l a cuve par remontage. >
Appell ations: r®gional es <
Bl almERMOAr * me +5l0u0sg RougeRMOLB 2 03530 0g 6
Appell ati ons-dwil:l'l age et au

Bl amERMOL Char-6@0mgay Roudge maf |l -Pue-&500g

Levures champeppoisesde FA
Act i BIO2rl<500g¢g

Activateurs de fermentation

R®hydratati on deFserlmeovwuruess Eae0Og Gl u

Azote min®ral : Thiamswild ate +1Kdiamine
Phosphate dialmkngni que

Azote organique Nutri st-a1r0t0 % roox g-dkigg u e
Fermopl u-40Q1% @r g-&hkiggu e

D®t oxi fication enmerfmomn|de RASIO0®ogr at eur
Oenocdakyg

Tanisage

Anti oxy@Emauvdge VR Su-qlrkeg
Fi xation de coulTeuretd®hb-bte:o-A

Apport de®¢cawml agleanilso-500g

Collage des modts
Traitement des ¢gVbo3%trsocdk@WiKagnt s

Pol ymi x-1nkagt ur
Traitement des oxyedeatfiiopdskigu st
Coll age des vVvi nsGedceo | gdr €bsushei t:r e
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La gaf@meen Line desNomaeocat ®gorie de bouchons
bapti s®s PfabtiCogu®s ~ partir de mati res premi re
et renouvel abl es, d®ri v®es de | a canne ° sucre.

Il nspir®e par udmenboateonpl det @®d el oppement dur abl
da m®I|l i oration continue, | a gamme Green Line de No
bouchage du vin des am®l|ioratpemfsorspectacul aires
manc,e sed't h®teitsdid@v el oppement durabl e.

Bouchons Nomacorc New Select Green

LebBouchons Selseocntt GraeseBns s uPllaattiCadelt NoImagd®rc r e s p e

@nvironnement, offrir des performances @x¥pyg mad.es

T Faible G@appornedi d®ail s phaut |@ds gamme avec und pol
15 ans

T Gamme d' apppwpgtiteedprocur awixytgr mies dmisteawx sd dans
favoriser | "®volution attendue du vin

T Absence idRasTClAe go3%t de bouchon

T Marques distinctes du grain du bois comme pour

f Une peau douce au touche@mpoutredkebagerio®Pmbeseges
des bouchons en 1i ge

f Premier bouchon au monde ~ empreinte carbone ne

f Fabriqgu® ° partir de polym res ° base v®g®tale

T Recycl abl e

[ seres ereer] seieci Gieen
-2, 3®gdi val ent CO2 par bouchon

mg apr s 3 rl1,

mg apr s 3 moi s

mg apr s 6 moi s

0, 4

_ 0,7 mg apr s 6 r2,
Appormtx ydg ne

1,2

1,1

6
1

mg apr s 12 2,8 mg apr s 12 moi s
1

mg/ an apr s 1, mg/ an apr s la 1 re

sax24 1 47x24 1 44x24 0 47x24 mm

Port usine en sus

Marguage personnalis®
Frais de c¢clich®

1 Cr®ation : (fichiers .eps ou .ai) [/ ( autres

i Modi ficati on

Bouchon new sel ect Gr een



